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Wij danken u voor uw massale aanwezigheid  
op de Ardo-beursstands in 2013. Wij nodigen  
u dan ook graag uit naar de volgende beurzen  
in het voorjaar. 

HORECAVA - NL
13-16/01/2014
RAI Amsterdam, Nederland
Hall 11 - stand 11.304
www.horecava.nl

BIOFACH - D
12-15/02/2014
Nürnberg, Duitsland
Hall 2 – stand 411
www.biofach.de

HORECATEL - B
9-12/03/2014
Wallonie Expo, Marche-En-Famenne
Paleis 2 - stand 2D15
www.horecatel.be

MDD FOODS & GOODS - FR
8-9/04/2014
Parijs, Frankrijk
www.mdd-expo.com
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Ardo ook in 2014 ambitieus

Ook in 2014 zal Ardo er volledig en nog ambitieuzer tegenaan gaan. Bovendien 
zal de kwaliteit van onze eindproducten nog verbeteren dankzij enkele belangrijke 
investeringen in 2013. Zo zal de nieuwe productielijn in Ardooie (B), die hoofdzakelijk 
prei, selder en knolgewassen produceert, een nog zuiverder eindproduct garanderen. Daarvoor 
staan het unieke ‘air cleaning’-proces en de optische sortering garant. We dreven ook de 
verpakkingscapaciteit in zakjes en grootverpakkingen (kartons en zakken) op dankzij een 
investering in nieuwe verpakkingslijnen in onze sites in Saint Sever (F) en in Zundert 
(NL).

Zoals vaak blijven de oogstverwachtingen onvoorspelbaar. 2013 was op zijn zachtst gezegd 
een ‘uitdagend’ jaar voor onze agronomen. Ongeziene klimatologische omstandigheden 
vergden de flexibiliteit en ervaring van onze landbouwdiensten én landbouwers om 
sommige campagnes in goede banen te leiden. 

Enkele unieke productlanceringen van het najaar 2013 zullen in 2014 verder succesvol 
evolueren. Wij appreciëren uw zeer positieve reacties op deze lanceringen, die u als 
onderscheidend beschouwt in het totale aanbod van vriesverse groenten en fruit. Een overzicht 
van alle producten die Ardo de laatste jaren lanceerde, vindt u iets verder in deze editie. 

Er is nog méér goed nieuws. Tal van wetenschappelijke studies en de pers blijven de 
sector van vriesverse groenten en fruit onderzoeken en evalueren. Zo toonde een 
studie van de Universiteit van Chester en het Leatherhead Food Research, in opdracht van 
de British Frozen Food Federation, aan dat vriesverse groenten en fruit meer nutriënten 
bevatten dan verse. U kunt deze studie raadplegen via http://bfff.co.uk/wp-content/
uploads/2013/09/Leatherhead-Chester-Antioxidant-Reports-2013.pdf. 

Wij wensen u alvast een duurzaam en succesvol 2014 toe!
 

In dit nummer

Actueel

P.S.: check alvast onze online nieuwjaarswensen 
via deze QR-code of op www.ardo.com!

Ardo vanaf nu  
ook op Facebook!

Vanaf nu kan je op onze Ardo 
Facebookpagina het wel en wee van Ardo  
volgen: nieuwe producten, lekkere receptjes, 
Ardo in de pers, foto’s en zoveel meer.

www.facebook.com/ 
freshfrozenvegetablesandfruits



  
Ardo en productinnovatie: een succesverhaal

Ardo blijft innoveren. Jaarlijks slagen we erin om  
een groot aantal nieuwe producten op de markt te 
brengen. Dat gebeurt natuurlijk niet zomaar, maar is 
voor een belangrijk deel te danken aan de inzet van de  
New Product Development-afdeling binnen de  
Ardo-groep. En aan u, natuurlijk.

Dat wij in de laatste vijf jaar meerdere nieuwe producten 
konden lanceren, danken we in de eerste plaats aan u. 
Alles begint namelijk bij onze klanten. Wij luisteren naar 
uw noden op het gebied van producten en blijven uw 
behoeften en de markttendenzen continu evalueren. 
In elke site werkt een NPD-team verder aan uw suggesties 
en aan onze eigen productideeën. Elk van deze teams heeft 
de productieprocessen volledig onder de knie. Een centraal 
NPD-team wisselt de ervaringen en producttesten van de 
verschillende klanten en landen uit, en stelt vervolgens 
een productaanbod samen dat zowel met lokale als met 
globale trends rekening houdt. Ondertussen blijven we alle 
productietechnieken voortdurend kritisch bekijken en op punt 
zetten. En laat ons vooral het belang van het volgende niet 
onderschatten.

Testen, testen, testen…
Proeven, proeven, proeven…
Ontdekken, ontdekken, ontdekken…

Om u een idee te geven van het noeste werk dat onze  
NPD-teams verrichten, zetten we alle productlanceringen 
van de laatste vijf jaar even op een rij. Meer info over deze 
producten vindt u op onze website via de zoekfunctie. Wij 
blijven ondertussen verder nieuwe producten ontwikkelen.
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Ardo en productinnovatie: een succesverhaal

Groentefrietjes
Deze in zonnebloem voorgebakken frietjes 
van wortel en pastinaak zijn heerlijk knapperig. 
De groenten geven een lichtzoete smaak aan de 
frieten. De smakelijke frietjes kunnen in de friteuse 
of de oven worden bereid. Een leuk alternatief voor 
de klassieke aardappelfriet! 
4x2kg - UWP210

Ovengedroogde tomaten
Deze lekkere tomaten kunnen gebruikt worden in 
een saus, een mix of als aperitief. Ze hebben een 
intense rode kleur en een perfecte textuur, en 
zijn niet alleen trendy maar ook overheerlijk. Echte 
smaakmakers!
10x1kg - TOG310

Kerstomaten
Ardo’s smakelijke kerstomaatjes zijn niet alleen 
heerlijk sappig, maar hebben ook een mooie en 
intense kleur. Ze lenen zich uitstekend tot tal van 
bereidingen zoals sauzen, salades en pizza’s. Geen 
wonder dat ze zo populair zijn!
4x2,5kg - CHT610

Rigatone & Tagliatelle 
Deze lekker pasta’s zijn helemaal nieuw 
in Ardo’s Express-gamma. De reeds 
voorgekookte Rigatone (smakelijke pasta 
in buisvorm) en Tagliatelle laten zich heel 
makkelijk bereiden en zijn in een oogwenk 
klaar! Ideaal voor wie snel én efficiënt een 
lekkere pastaschotel op tafel wil toveren.
4x2kg - RGT210 - FO8210

Borsch soepgroenten
Met deze fijne groentemix van rode biet, witte 
kool, uien, wortelen en selderij kunt u “Borsch”, 
een typische Slavische soep bereiden. Deze 
eenvoudig naar eigen smaak te bereiden soep zal 
zeker in de smaak vallen bij iedereen die van de 
Slavische keuken houdt!
20x400g - MBO40A

Groene & gele soepmix
Met deze soepmengelingen serveert u 
heerlijke soepen met een intense groene 
of gele kleur! Ze zijn de ideale basis 
voor tal van soepen, zowel helder als 
gemixt.
4x2,5kg - M1S610 - M2S610

Italiaanse kruidenmix
Ardo’s kruidentuin breidt uit. Deze Italiaanse 
kruidenmix van rode ui, peterselie, 
basilicum, lookscheuten, tijm en oregano  
is onmisbaar in elke keuken. Heerlijk als 
ingrediënt in een olijfoliedressing of om een 
Zuiderse pastaschotel te kruiden. Mooie  
kleuren en heerlijke smaak.
5x1kg - KIM210

Okra
Deze vrucht, die heel populair is in onder meer 
Griekenland, Turkije en Egypte, wordt gegeten 
en klaargemaakt als een groente en smaakt 
overheerlijk in stoofpotjes en soepen. Een 
exotische lekkernij!
10x1kg - OKR310

Groen-/Boerekool IQF
De losse blaadjes van de groen-/boerekool 
worden individueel ingevroren (IQF) en
behouden zo hun natuurlijke bladstructuur. 
Deze heerlijke herfst- en wintergroente is
ideaal om te gebruiken in een stamppot. Ze is 
het hele jaar door beschikbaar in een constante, 
hoge kwaliteit.
4x1,5kg - KGI410

Focus op innovatie



Het einde van het productiejaar 2013 is het ideale moment om een balans 
op te maken van de voorbije oogstresultaten.

2013 zal in de annalen van de Europese groenteteelt worden bijgezet als 
grillig, moeilijk en deficitair. Het begon met een veel te lange winter en een 
late lente met alle gevolgen van dien: een late voorjaarsuitzaai en bijgevolg 
verlate oogsten.

De zomer was dan weer te droog. De herfst liet zich 
opmerken door de meer dan normale neerslagcijfers. 
Deze overvloedige regenval bemoeilijkte de oogst en 
veroorzaakte bovendien schade aan de gewassen.

We eindigen 2013 met een globaal oogstresultaat. Dat zal 
voor enkele groentesoorten zoals tuinerwten, maïs en 
bladspinazie ontoereikend zijn om de globale vraag tot 
de nieuwe oogst van 2014 te dekken. Als gevolg van de 
recente vroege wintertemperaturen komen daar ook nog 
bloemkool en bonen bij.

Zware regenval op het Iberische schiereiland eind 
november kunnen de beschikbare hoeveelheden paprika 
en broccoli negatief beïnvloeden.

De exponentiële vraag naar diepvriesgroenten is het 
levende bewijs van de huidige en verwachte tekorten. 
Helaas kunnen niet alle aanvragen worden ingevuld.

Ardo voorziet via een uitgekiend teeltprogramma en een 
selectieve keuze van teeltgebieden, wel de aansluiting naar 
de oogst van 2014 te garanderen.

De stijgende vraag wordt ook positief beïnvloed door 
een sterk gestegen innovatietrend. Het staat vast dat de 
dynamiek van de diepvriessector bepaald wordt door het 
innovatieve karakter van de producten die op de markt 
worden gebracht.

Op Anuga en de daarop volgende nationale beurzen 
bewees Ardo zich nog maar eens als de voortrekker in het 
segment van vriesverse groenten en fruit. We stellen vast 
dat deze keuze unaniem positief onthaald wordt door onze 
handelspartners.

Voor 2014 voorzien we dan ook een verdere groei in het segment van 
de vriesverse groente- en fruitcreaties. Daarbij staan we open voor alle 
voorstellen van onze partners. Enkel in overleg kunnen we groeien!  
Samen op naar 2014!

Editie eind november 2013

Markt- en  
oogstberichten

Ardo blijft inzetten op duurzaamheid

Elke dag weer gaat Ardo tot het uiterste om de teelt en de 
productie van zijn vriesverse groenten en fruit zo duurzaam 
mogelijk te laten verlopen. Welke stappen we daaromtrent 
ondernemen, kunt u lezen in ons vierde Corporate Responsibility 
Report, waarin u een overzicht vindt van al onze duurzame maatregelen. 
We geven u alvast enkele kernpunten mee. 

Op het Puijenbroek-domein in Zuid-Nederland – eigendom van één 
van onze telers – wordt zeer veel aandacht geschonken aan milieu en 
duurzaamheid. De boerderij werd daarvoor door Unilever bekroond met 
de prestigieuze ‘Knorr Landmark Farm’-status, een bewijs van een 
uitmuntend niveau van duurzame landbouw met een voorbeeldfunctie. 
Domein Puijenbroek is meteen onze eerste boerderij die dit kwaliteitslabel 
verwierf. Een tweede boerderij van de familie Vercruysse in Marke (België) 
ontving recent dezelfde nominatie. Twee andere boerderijen zijn momenteel 
nog in de running voor deze certificering. 

Waar nodig biedt Ardo leveranciers in ontwikkelende economieën advies 
om hen te helpen hun bedrijf te laten groeien op een wijze die past bij 
de verwachtingen van Ardo en onze klanten. In de Indiase stad Hubli 
gaat onze samenwerking met de Indiase leverancier Tropicool zelfs 
nog een stap verder. We droegen er onze kennis en ervaring over 
aan de lokale medewerkers, zodat zij de productie activiteiten en 
kwaliteitscontrole kunnen optimaliseren, ook op het gebied van 
duurzaamheid.

Duurzaamheid

Benieuwd naar al onze duurzame maatregelen?  
Download het Corporate Responsibility Report  
via www.ardo.com.



Впервые выставка Anuga прошла в далеком 
1924 году и с тех пор проводится с периодично-
стью 1 раз в 2 года. Благодаря своему гранди-
озному масштабу и широте охвата проблем 
пищевой отрасли она заслуженно считается 
главным мероприятием  в сфере HoReCa. 
Последнее десятилетие на Anuga в рамках кон-
цепции «10 выставок под одной крышей» на 
специальных площадках освещаются основные 
секторы пищевой индустрии. В дни прове-
дения выставки ее посетителями становятся 
более 155 тысяч специалистов из 187 стран 
мира. Ключевыми вопросами Anuga в этом 
году традиционно были качество и натураль-
ность продуктов питания. Кроме того, было 
отмечено, что в связи с ускорением темпов 
жизни современного человека общемировой 
тенденцией становится увеличение спроса на 
полуфабрикаты, позволяющие быстро и вкусно 
приготовить то или иное блюдо. В связи с этим большой популярностью на 

выставке пользовалась продукция компании 
Ardo, которая ежегодно выращивает, замора-
живает и продает в 52 страны мира более 600 

тысяч тонн экологически чистых и полезных 
овощей, ягод, фруктов, грибов, зелени и 
овощных смесей – всего 225 наименований. 
На Anuga был представлен большой ассорти-
мент великолепной замороженной продукции 
бренда Ardo – классические овощные, фрук-
товые и ягодные смеси, готовые блюда. Но 
особое внимание было уделено целому ряду 
новинок сезона, среди которых стоит отме-
тить необычайно нежный слоистый шпинат 
«Foglia», молодые листья которого, сложен-
ные слоями, поставляются порционно по 125 
г, что очень удобно при приготовлении изы-
сканных ресторанных блюд; великолепные 
на вкус, сочные и красивые томаты черри, 
используемые для соусов, салатов и пиццы; 
удивительно ароматную пряную итальянскую 
травяную смесь, состоящую из красного лука, 
петрушки, базилика, стрелок чеснока, тимья-
на и душицы, которую по достоинству оценят 
не только домохозяйки, но и шеф-повара 
элитных ресторанов, ведь с ее помощью легко 
приготовить не просто блюдо, а кулинарный 
шедевр. Но, пожалуй, абсолютными хитами 

выставки стали две новинки от Ardo – аналог 
всеми любимого картофеля фри, приготов-
ленный из моркови и пастернака, и вяленые 
томаты. Ароматное и слегка сладковатое 
овощное жаркое из тонких ломтиков моркови 
и пастернака, обжаренных в подсолнечном 
масле, по вкусу не уступало знаменитому 
картофелю фри и стало отличной альтерна-
тивой для любителей похрустеть золотистой 
соломкой. Большим успехом пользовались 
и вяленые томаты Ardo, которые, благодаря 
отлично сохранившемуся ярко красному 
цвету и великолепным вкусовым качествам, 
прекрасно подходят как для приготовления 
соуса, так и в качестве закуски.По итогам выставки Anuga было отмече-

но, что новейшие технологии и современные 
методы выращивания овощей и фруктов, ис-
пользуемые Ardо, а также многолетний опыт 
и профессионализм, гарантируют неизменно 
высокое качество ее продукции, позволяют 
компании опережать новые тренды, благодаря 
выпуску инновационных продуктов и долгие 
годы оставаться признанным лидером отрасли. 
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В начале октября в немецком Кельне прошла 32-я Международная выставка готовых про-

дуктов питания и напитков Anuga-2013 – крупнейший мировой форум специалистов сферы 

питания. Свою продукцию на нем демонстрировали лучшие представители отрасли, среди 

которых была и компания Ardo – известный европейский производитель свежезаморожен-

ных овощей, овощных смесей, готовых овощных блюд, фруктов и ягод.

НоВиНКи от Ardo На ВыСтаВКе AnugA
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Groentesticks
Erwten, wortelstukjes 
en zoete maïs in een 
knapperige panade, 
op smaak gebracht met 
fi jne kruiden in een 
knapperige jasje.

GroenteBurger
Een mix van wortelen, 
selder en prei in een 
knapperige jasje.
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 Ardo N.V. Wezestraat 61 B-8850 Ardooie - T +32 51 310621 - F +32 51 305997

Broccolinuggets
Een combinatie van 
broccoli, prei en kaas 
in een knapperige jasje.

 

Broccoli 
Nuggets

 Ardo N.V. Wezestraat 61 B-8850 Ardooie - T +32 51 310621 - F +32 51 305997 

Een combinatie van broccoli, 
prei en kaas in een knapperige jasje.
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Ardo news

‘Horeca Expo’ en ‘Alles für den Gast’ waren een succes
Ardo scoorde opnieuw op ‘Horeca Expo’ in Gent (B) en ‘Alles für den Gast’ in Salzburg 
(A). Onze nieuwste producten werden fel gesmaakt tijdens de vijf beursdagen, en we 
konden alweer rekenen op uw interesse en vertrouwen in ons voortdurend vernieuwde 
aanbod. 

Ook dit jaar organiseerden we in Gent (B) een beurswedstrijd. De vijf gelukkige winnaars 
ontvingen een messenblok. Van harte proficiat en bedankt voor uw vertrouwen in Ardo!

Nieuwe medewerkers
In september kwam Dirk Friedrich onze rangen versterken als nieuwe National Key 
Account Account Manager Retail in Ardo Ratingen (D). 

Begin oktober begon Annemiek Biemans-Zagers in de afdeling Productontwikkeling 
bij Ardo Zundert (NL). Annemiek heeft ruim 16 jaar ervaring in dit vakgebied. 

In oktober versterkte Mirek Charvat het Ardo Mochov team (CZ) als Key Account 
Manager Food Service.

Mochov scoort met sterkte communicatie
Begin vorig jaar won ons Tsjechische merk ‘Mochov’ in eigen land de award ‘keuze van 
de klant’ voor de groentemixes ‘Polabanka’ (Julienne Mix) en ‘Mochavanka’ (Brunoise 
Mix). Om dit in de verf te zetten, werd midden oktober een communicatiecampagne 
naar de consument opgezet. Een combinatie van billboards, affiches, winkeldecoratie, 
advertenties, promoties en productdegustaties benadrukte het typische aan deze 
producten, namelijk de brunoise- of juliennesnit en hun toepassingen. 

De campagne wordt extra ondersteund door de volledig vernieuwde website  
www.ardomochov.cz, die een frisse kijk geeft op het gamma en alle nieuwigheden.

‘Les Tapas’ gamma in de kijker
Wilt u uw klanten en gasten extra verrassen tijdens de feestdagen 
of de aankomende communiefeesten? Neem dan zeker een kijkje in 
ons uitgebreide ‘Les Tapas’-gamma. Dit uitgebreide gamma omvat 
tal van heerlijke hapjes, knapperige burgers en diverse andere 
smaakmakers. Het ideale alternatief voor frietjes of andere 
snacks en bovendien geschikt voor vegetariërs!

Ardo valt in de smaak in Rusland
De heerlijke vriesverse groenten en fruit van Ardo mogen ook in 
Rusland op verregaande interesse rekenen. Een aantal Russische 
foodjournalisten en -bloggers zakten naar Anuga af om er te 
proeven van onze nieuwste producten en recepten. Ze raakten er 
onder de indruk van de smaak en kwaliteit van het Ardo-aanbod. 
Het belangrijke vakmagazine Food Services wijdde een artikel aan 
onze producten!
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Ardo culinair
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Pompoensoep met jonagold  
en gerookte eendenborst 
Ingrediënten Ardo (voor 4 pers.)
400g gele soepmix M1S610, 400g pompoenblokjes ‘butternut squash’ 
POM610, 100g appelschijfjes XAS310, 10g gesnipperde look LOK010,  
5g peterselie PEG010

Overige ingrediënten
1,5l kippenbouillon, 50g gerookte eendenborst, 1dl room, 1 steranijs

Bereiding
Overgiet de groenten met de kippenbouillon, laat de groenten gaarkoken 
en mix het geheel. Laat de steranijs naar eigen smaak even trekken in de 
soep. Werk af met wat peterselie, een scheutje room en de gesnipperde 
eendenborst.

Rigatone met kip,  
tomaat en paprika  
Ingrediënten Ardo (voor 4 pers.)
1kg Rigatone RGT210, 250g Letscho (Hongaarse paprikasaus) MLT610

Overige ingrediënten
600g kipfilet in blokjes, 250ml room, 0,5dl witte wijn, 100g 
parmezaanschilfers, enkele blaadjes basilicum, 0,5dl olijfolie, peper en zout

Bereiding
Bak de kippenblokjes aan in olijfolie en kruid met peper en zout.
Blus met witte wijn, voeg Letscho en room toe en breng aan de kook.
Voeg de Rigatone toe, laat even doorwarmen.
Presenteer op een bord en werk af met Parmezaanschilfers.

Surf ook zeker naar www.ardo.com  
voor tal van andere verrassende recepten!
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